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babosa se sobressai pelo alto teor de polissacarideos e propriedades antimicrobianas, apresentando
eficacia na redu¢do do consumo de O: e da producdo de CO: e no retardamento da senescéncia em
diversas frutas?. Esses efeitos resultam principalmente da formagdo de um filme protetor que limita trocas
gasosas ¢ hidricas, preservando compostos bioativos e a atividade antioxidante.

A taxa respiratoria ¢ a perda de massa sdao indicadores essenciais do metabolismo e da
conservacdo de frutos durante o armazenamento em temperatura ambiente. A taxa respiratoria expressa a
intensidade do consumo de oxigénio e da liberacdo de CO:, enquanto a perda de massa corresponde a
redug¢do do peso do pedunculo, decorrente principalmente da transpiragdo e da respiracdo. A andlise
conjunta desses parametros permite compreender a dinamica fisioldgica do fruto € o avanco da
deterioracdo pos-colheita.

Apesar do crescente interesse no uso de revestimentos a base de Aloe vera como estratégia de
conservagao, ainda ndo ha registros de sua aplicagdo em pedunculos de caju. Diante disso, este estudo
teve como objetivo avaliar a eficicia de diferentes concentracdes de gel de babosa sobre o

comportamento respiratério de pedinculos de cajus armazenados em temperatura ambiente.

Material e Métodos

Foram utilizados frutos da cultivar ando precoce CCP-76, colhidos em estddio de maturacao
comercial em pomar de agricultura familiar em Severiano Melo (RN), seguindo os critérios de cor, peso e
sanidade dos frutos. Apo6s serem conduzidos ao Laboratéorio de Fisiologia Pds-Colheita do
CCHSA/UFPB, os frutos foram sanitizados com hipoclorito de sddio (200 mg L™'/15 min), secos por 2
horas e selecionados para uniformizagao do lote.

O gel de babosa foi extraido de folhas higienizadas, descascadas e imersas em agua por 2 h para
remog¢do da aloina, sendo posteriormente triturado. As solugdes de revestimento foram preparadas com
20, 40, 60, 80 e 100 g de gel, acrescidas de 1 g de glicerol e agua destilada até 100 mL, homogeneizadas a
70 °C por 30 min. Os pedunculos foram imersos nas formulagdes por 90 s e secos a temperatura
ambiente, conforme adaptagdo de Menezes et al.*.

A taxa respiratoria foi determinada conforme Isermeyer (1994)°, com adaptagdes. Os frutos foram
mantidos em recipientes de polietileno hermeticamente vedados contendo 40 ml de solucdo absorvente de
NaOH 0,5 N. Apos cada periodo de armazenamento, a solucdo foi transferida para um erlenmeyer,
adicionada 3 gotas de fenolftaleina e 10 ml de BaCl. 0,2 N e titulada com HCI 0,1 N (até ponto de
viragem). A quantificacdo do CO: liberado foi realizada utilizando a féormula: CO: (g) = (MMCO: x
[HCI] x fHCI x VHCI) — m_CO2, na qual MMCO: corresponde a massa molar do gas, [HCI] ¢ a
concentragao da solugao titulante, fHCI € o seu fator de corre¢cao, VHCI é o volume de HCI consumido na
titulagdo e m_CO: refere-se ao valor obtido na prova em branco. As taxas respiratorias foram calculadas a
partir das médias das repetigdes e expressas em mg de CO: kg™' h™'. O experimento contou com duas
repeti¢des por tratamento, devido a quantidade limitada de matéria-prima e os dados obtidos foram

submetidos a analise de varidncia (ANOVA) para estimar os coeficientes de variagao.
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Resultados e Discussao:

Apesar da auséncia de diferencas estatisticas, observaram-se tendéncias claras no comportamento
fisiologico: nos primeiros dias, o controle apresentou maior respiragcdo (106,9 mg CO: kg™ h™) e maior
perda de massa (2,5%). Em contrapartida, as concentracdes de 20% e 40% apresentaram valores
respiratorios menores (37,1 — 63,3 mg CO: kg™! h™') e também menores perdas de massa (2,1 —2,6%). Esses
resultados sugerem que o gel, em concentracdes moderadas, atuou como barreira semipermeavel,
reduzindo a difusdo de gases e retardando a transpiragdo até o segundo dia.

No quarto dia, o tratamento 40% apresentou pico respiratorio (107 mg CO2 kg™' h™') e maior perda
de massa (6,05%), demonstrando perda de eficiéncia da barreira, possivelmente por reducdo da integridade
da pelicula ao longo do tempo, seja por microfissuras ou alteragdes na permeabilidade, favorecendo a
intensificagcdo da atividade metabolica. Ao passo que 20% manteve estabilidade (taxa respiratoria: 7,85 mg;
perda de massa: 3,5%), refor¢ando o potencial do gel de babosa em concentracdes intermediarias para
retardar a deterioracdo pos-colheita.

No sexto dia, o controle intensificou seu metabolismo, alcangando uma taxa respiratoria de 129,8
mg CO: kg™' h! e perda de massa de 9,30%, caracterizando avanco de deterioracdo, comportamento ja
esperado do processo de senescéncia do fruto. As concentragdes 40% e 20% destacaram-se positivamente
atingindo valores baixos de perda de massa (4,6% - 6,9%) e taxa respiratoria moderada (32,9 mg — 1,8 mg),

sugerindo a atuacdo de barreira até o sexto dia.

Conclusoes

O revestimento de gel de babosa a 20% mostrou o desempenho mais equilibrado, sugerindo melhor
controle das trocas gasosas, enquanto concentragdes mais altas (>60%) aumentaram a respiragao dos cajus.
Apesar disso, ndo houve diferencas estatisticamente significativas entre os tratamentos (p = 0,628). A perda
de massa aumentou com o tempo e esteve mais relacionada a transpiracdo do que a respiragao.
Concentracdes mais baixas do gel indicam potencial para reduzir a perda hidrica e auxiliar na estabilidade
dos frutos em temperatura ambiente. O estudo contribui para o avanco do uso de revestimentos naturais no
pedunculo de caju e sugere investigacoes futuras com combinagdes do gel de babosa e outros componentes

para aprimorar sua fungdo como barreira semipermeavel.
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